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1. Vision

Att skapa en naturlig motesplats for forskning, kunskapsbyggnad och utbildning inom smak pa
internationell niva.

2. Mission

Att oka livsmedelsforetagens konkurrenskraft bade nationellt och internationellt genom att sprida
akademisk kunskap kring sensorik och tillgangliggdra den for industrin och naringen.

3. Aktiviteter
3.1. Seminarier/Work-shops

Minst fyra seminarier eller work-shops med varierande och aktuellt innehall ska hallas per ar.
Deltagarantalet uppskattas till mellan 30 - 60 deltagare per tillfidlle. Seminarierna och
workshopen ska ha en relativt 6vergripande karaktar och tilltala deltagare med olika bakgrund
och erfarenhet. Minst ett per ar ska hallas i ett annat nordiskt land @n Sverige.

Kommande seminarier/work-shops:

Datum/tidpunkt Aktivitet |

3 februari 2015 "Doftmemory”

Maj Gemensamt seminarium/work-shop med SmagforLivet

September/oktober Gemensamt seminarium/work-shop med Skolmatsakademin

November Seminarium om nordiska specialiteter och gastronomiska
regioner

3.2.Utbildningar

Under 2015 kommer minst tva olika utbildningar att arrangeras. Dessa ska vara pa en hogre
kunskapsniva an seminarierna och ge en fordjupad forstaelse for det aktuella amnet.

Utbildningen "Smaka pa kemi” kommer att hallas den 3 juni. Syftet med denna ar att forbattra
deltagarnas kunskap nar det giller livsmedelskemi och att forsta, rent kemiskt, varfor
nagonting smakar eller luktar som det gor. Detta ar en endagsutbildning som kommer att
hallas pa SP Food and Bioscience.

Under hosten 2015 kommer Nordic Taste & Flavour Centre tillsammans med Goteborgs
universitet att arrangera en akademisk kurs "Smak och sensorik”, 7,5 hp. Denna ska vdnda sig
bade till industrin som en uppdragsutbildning och till studenter som en fristaende kurs eller
som en valbar kurs inom Halsopromotionsprogrammet vid Géteborgs Universitet.



3.3. Forskningsprojekt

Ett forskningsprojekt pagar inom Nordic Taste & Flavour Centre:

Innsens, ett EU projekt som till del finansieras via Leonardo da Vinciprogrammet

Mal: Att pa vetenskaplig bas ta fram en webbaserad sensorikkurs fér mindre foretag.
Deltagande organisationer: AINIA (Spanien), SSICA (ltalien), UCHP (Danmark), SP Food and
Bioscience (Sverige) och IBA (Rumanien)

Klart 2015.

Sakerligen kommer ytterligare forskningsprojekt startas under 2015 som kan drivas inom
ramarna for Nordic Taste & Flavour Centres verksamhet.

3.4.Andra projekt och aktuella fragor att driva

3.4.1. Kommunicera smak
Ett fokusomrade under 2015 kommer vara att starta och arbeta med ett projekt kring
att utveckla och implementera ett sensoriskt sprak. Det finns ett stort behov av och
intresse for detta bland olika aktorer. Detta sprak ska om majligt vara allmangiltigt och
fungera for alla typer av produkter. En stor del av projektet kommer besta av att féra ut
detta sprak och utbilda kring anvandandet av det.

3.4.2. LoU
| dagslaget tas ingen hansyn till ett livsmedels smak vid offentlig upphandling. For att
kunna paverka nagot sa viktigt och fundamentalt som ravarans smak maste detta bli ett
urvalskriterie i lagen om offentlig upphandling.
Under 2014 fick en ansdkan avslag fran Jordbruksverket for att arbeta med detta.
Ansokan gjordes i samverkan med Livsmedelsakademin, Inkép Gavleborg, Malmé och
Goteborgs stader samt ekonomihdgskolan vid Lunds Universitet.
Ambitionen under 2015 &r att arbeta vidare med detta och formulera en ny ansokan.

5. Kommunikation
5.1.1.Webbsida
Nordic Taste & Flavour Centres hemsida ska fortsatta vara aktuell och uppdateras
kontinuerligt. Har ska det finnas information om kommande seminarier och
utbildningar men &ven aktuella d@mnen, forskningsron etc. ska presenteras pa
hemsidan. Medlemmar kan genom en individuell inloggning ta del av information som
inte ar allmant tillganglig.

5.1.2.Sociala medier
Nordic Taste & Flavour Centre ska finnas representerat pa sociala medier, dels for att
vara mer synligt men ocksa foér att ha ytterligare kanaler for kommunikation med
medlemmar och andra intressenter.



Nordic Taste & Flavour Centre ska fortsatta att driva bloggen som startades under
2014. Bloggen boér uppdateras minst en gang i veckan. Har ska det finnas |6pande
information om arbetet som bedrivs och vad som uppnas, intervjuer med kommande
foreldsare pa seminarier och utbildningar mm.

Under verksamhetsaret 2015 bor ett nyhetsbrev skickas till vara medlemmar ca 4
ganger per ar. Detta for att forbattra kommunikationen med vara medlemmar och for
att informera om aktuell verksamhet.

5.1.3.Madssor
Vid utvalda och aktuella massor kommer Nordic Taste & Flavour Centre att antingen
stalla ut en monter eller beséka massan. Syftet kan vara att varva medlemmar och gora
reklam for verksamheten eller att hamta inspiration och knyta nya kontakter.

Vi kommer att ha en monter under Pangborn den 23-27 augusti pa Svenska Massan i
Goteborg. Pangborn ar ett internationellt sensoriskt symposium som arrangeras
vartannat ar pa olika platser runt om i varlden.

6. Medlemsvirvning

Véarvning av nya medlemmar kommer ske fortlopande under aret. Det kan t ex ske via massor, se
5.1.3 Massor, eller via bearbetning via telefon. Alla i styrgruppen hjalps at att locka nya medlemmar
och informera om verksamheten bland sina relevanta kontakter.

Da vi under 2014 haft mest svenska medlemmar fran industrin kommer fokus ligga pa att varva
medlemmar fran t.ex. offentlig sektor och restaurang branschen samt fran 6vriga nordiska lander an
Sverige.

7. Budget
Att genomfdra aktiviteterna som ndmnts ovan ryms inom budget och &r realistiskt. Aven
resursmassigt i form av tid bér det vara genomforbart.

8. Uppfoljning och utvardering

Vi kommer att fortsatta med anonyma enkater for utvardering av seminarier, work-shops och
utbildningar. | dessa enkater efterfragas ocksa 6nskemal och forslag for att forbattra verksamheten.
Den akademiska kursen “Smak och sensorik”, som kommer att hallas gemensamt med Goteborg
Universitet, kommer att utvarderas skriftligen via Goteborgs Universitets laroplattform.

Utover detta kommer en storre utvardering att goras arligen av medlemmarna inom Nordic Taste &
Flavour Centre.



