Multisensorisk upplevelse

22 maj pa RISE i Boras

Varlden ar multisensorisk och vi med den! Vad
vi kdnner, hér och ser och rummet omkring oss
paverkar hur var mat smakar! Under detta
seminarium kommer vi att lyfta hur vi kan
mata och hur vi paverkas av de olika sinnena
och koppla det till smakupplevelsen. Att férsta
hur alla sinnen paverkar var varld gor det
mojligt att lyfta helhetsupplevelsen hos vara
konsumenter!

Nordic Taste & Flavour Centre bjuder in dig till
ett seminarium om multisensorisk upplevelse.
Vara foreldsare ger dig en inblick i hur vi kan
mata intrycket pa olika sinnen och hur det kan
paverka var matupplevelse. Foreldsare med
expertis inom de olika modaliteterna guidar
genom ljud, ljus och kénselupplevelser. Hur
paverkar frekvens, farg och temperatur hur vi
upplever maten? Hur styr vara kdnslor och
agerande?

Under dagen kommer Siv Lindberg beratta om
forpackningar och haptisk upplevelse. Hur
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upplevs olika typer av forpackningar? Hur
paverkas det av ytan pa forpackningen? Dag
Glebe kommer att beradtta om ljud och rummets
akustik, vad hor vi i ett rum? Hur paverkar
rummet ljudupplevelsen? Och hur paverkar det
hur vi dter? Penny Bergman kommer att
beratta om varme och kyla. Hur associerar vi till
olika varma och kalla produkter? Nar véljer vi
vad och paverkar det vad vi koper?

Vi kommer sedan att géra en promenad bland
upplevelselabben i Boras, bland annat i
ljudlabbet dar 19 hogtalare kan ge oss
upplevelsen av att befinna sigitrangselnien
stormarknad eller lugnet i en park. Vi besoker
ocksa huset dar den fiktiva familjen bor.

Dagen avslutas med en langre workshop kring
multisensoriska upplevelser. Dar vi ser hur
smakupplevelsen paverkas av vara andra
sinnen.

Vivander oss till sensoriker, produktutvecklare
saval som restauranger!
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Program
09.30 Kaffe & smorgas 13.00 » Labpromenad
Dag Glebe, RISE
10.00 » Vilkomna!
Cecilia Norman - projektledare Nordic 14.00 » Multisensorisk workshop

Taste & Flavour Centre, RISE h
: Fika @

» Taktilitet och férpackningar '
Siv Lindberg, RISE 15.30  Avslutande diskussion och
fragor
» Ljudet och rummet

Dag Glebe, RISE 16.00 Potentiella samverkansprojekt - en
mojlighet att tillsammans
» Temperatur och kdnsla med andra féretag
Penny Bergman, RISE utvecklas mer inom / \
omradet ~
11.45 Lunch 16.15  Tackforidag

Allman information

Plats Kontakt
RISE Samhéllsbyggnad, Boras For fragor om seminariet, medlemskap etc.
Brinellgatan 4 kontakta:
501 15 Boras Cecilia Norman, projektledare,
Karta e-post: cecilia.norman@ri.se
telefon: 010-516 66 48
Priser
1 500 kr fér medlemmar i Nordic Taste and Sista anmalningsdag dr 10 maj
Flavour Centre
2 500 kr for icke medlemmar Vivander oss till dig som arbetar inom
livsmedelsindustrin, restaurangbranschen
Anmalan eller offentlig sektor och som vill lara dig mer

Anmalan finner du pa: om multisensorisk upplevelse!

http://www.sp.se/sv/training/Sidor/Multisenso
riskupplevelse.aspx och www.nordtaste.se
Glom inte ange eventuella allergier.
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https://goo.gl/maps/Qwthe6wbv132
http://www.sp.se/sv/training/Sidor/Multisensoriskupplevelse.aspx
http://www.sp.se/sv/training/Sidor/Multisensoriskupplevelse.aspx
http://www.nordtaste.se/
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